Desescarchar congelados
sin resistencias eléctricas

Te ensenamos el control
que lo hace posible
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Una industria de embutidos
en Portugal

23 recintos refrigerados y
3 camaras de congelados CO2

trazabilidad alimentaria total
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3 camaras con
RTX 600/ V Domino Zero
y teclados KDX
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La valvula electronica trabaja con

recalentamiento minimo

temperatura estable,
consumo ajustadc
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El ealor residual de la
msta _on desescarchalas
camaras.
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Lo gestiona un DR4022 con
modulo Televis 1IN,

Cero resistencias eléctricas.
Ahorro en cada desescarche,
todos los dias.




Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de Contro
sin papeleo
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Control de temperatura
en el sistema de gestion

de seguridad alimentaric
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camaras de refrigeradosy 10 \§
obradores con cajas EWRC 500 NT 7
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| Registro HACCP automatico y
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| configuracion desde el movilcon




Registro homologado
5 Memory NT y 40 sondas
registran las temperaturas.
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La prueba documental
que exige la normativa,
generada de forma automatica




Televis Go + Easy Gate:
alarmas, historicosy
parametros en remoto.

Sin IP fija, sin VPN, sin
abrir puertos.
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