SMACPAN — CONTROLO DE FERMENTAGAO DO PAO
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Controlo universal para a « Controlo para a fermentagao automatica de pao, com controlo das con-
subida do pao, com receitas

dicoes de prova de pao configuraveis de acordo com as necessidades de
cada utilizador e tipo de pdo, e possibilidade de guardar as configuracoes
como receitas para configuracdo rapida.
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SRHRHRENREN « Possibilidade de efetuar o processo de forma manval ou automatica.

« Controlo das fases de fermentagao em bloco, conservagao, descongelagao,
fermentagao, dorméncia.

Configuracion

> APLICACOES « Controlo de alarme incorporado.
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. u . Controlo genérico configuravel

com receitas para o controlo

n E EE‘B e manutengao da producao de

pao, produtos de panificacao

e pastelaria. Para a indistria
de panificagao e pastelaria,
padarias e fornos.
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